
Olio extra vergine di oliva monovarietale “Nocellara del Belìce” BIO
SCHEDA TECNICA

-Azienda Produttrice: S.S Sciavuru d'Aliva
-Zona d'origine: Castelvetrano (TP) Sicilia, C.da Bresciana
-Ubicazione terreni: 10m s.l.m.
-Superficie: 3 ettari
-Cultivar olive: Nocellara del Belìce
-Periodo di raccolta. Prima metà di ottobre
-Sistema di -Sistema di raccolta: Brucatura a mano con canestri
-Sistema di estrazione: Frantoio a ciclo continuo a 3 fasi
-Litri prodotti: 2.000 c.a
-Colore: verde con riflessi dorati
-Odore: Profumi fruttati mediamente intensi, freschi, puliti, verdi,
con sentori di foglia di pomodoro, carciofo, frutta bianca
-Sapore: morbido e armonico con note amare e piccanti ben
dosate, gusdosate, gusto vegetale. In chiusura richiami di sedano e mandorla
-Impiego: A crudo su legumi, pesce, carni bianche
-Confezioni: Bottiglie 0,25 L,0,75L, 0,5L, Lattine 5 L

S.S. Sciàvuru d'Aliva
Via Beati Morti 32
Castelvetrano (TP) 91022
www.sciavurudaliva.it
info@sciavurudaliva.it
cell. 328-8713101

Sciavuru d'aliva
di Gianfranco Tuoro


